HOTEL (riBes)

- KATALOGUS -
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HOTEL

Az ételeket fotdzta:
Kormendi Imre

Az ételeket készitették:
A Mirbest séfjei - Blendea Karoly, Csanyi Jend, Koévér Sandor

A fotdzashoz sziikséges eszkozoket (tanyér, evéeszkoz):
a PROGAST biztositotta

Készonjik a Novotel Danube Hotelnek,
hogy lehet8séget biztositottak a Hotel Kataldégus fotézasahoz



Bemutatkozas

Reggeliztetés

Fémeni

Vacsora

Egészség, életmdd
Rendezvények, kavésziinet

KM Cukraszati és f6z6alapanyag
Minden, ami desszert
Hungarikum

Steak



A Mirbest csoport tagvallalatai professzionalis élelmiszer-nagykereskedelmi
halozatot alkotva torekednek a maximalis vevokiszolgalasra
a piaci igényekhez igazodva.

A CSOPORTBAN 11 TAGVALLALAT TEVEKENYKEDIK:

Halker Kft. Helit Kft. SioFriss Kft. Szdke és Tarsai Kft.
Baromfiudvar 2002 Kft. Jégszilank Kift. Spilak Kift. Gasztromiskolc Kft.
Kedvenc JM Kft. Halker Mirelit Depé Kft. Micro Meat Kft.



Kozel 60 millidrd forintos forgalmat bonyolitottunk le 2014-ben, t6bb mint 98 ezer tonna kiszallitdsa mellett.

Piacvezetd szereplinkhoz hiven elkészitettiik a piacon egyediilallé Hotel Katalégusunkat.
Célunk ezzel, hogy az On napi munkajahoz szakmai tdmogatast nydjtsunk, éridsi szortimentiinkbél izelitét kapjon.

Kifejezetten a hotelszegmens igényeit vettiik alapul, és igazitottuk ehhez kindlatunkat, mivel nalunk On van a kézpontban.

Ajanlatunk kozott féként prémium kategdrias termékek talalhatok.

Katalégusunkat attekintve komplett csomagajanlatokat és tovabbi részleteket kérje UzletkotSinktol.

A kataldgus hatoldalan megtaldlja tagvallalatainkat és azok elérhet6ségét.

Tisztelettel:

(MiRBEST)
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Pékarukinalatunk

Termékmegnevezés ki Varhato kg/karton db/karton g/db
iszerelés
VDM-29391 Vajas mini croissant (200x25 g) bake up karton 5 200 25
VDM-29393 Vajas mini csokoladés péksiitemény (30x180 g) bake up karton 5 180 30
- - - X
Kakats £ vanlda mulf coohdaraboukal aror = s
VDM-B538 Croissant-mix 3x36 db (108x43 g) karton 4,64 108 43
VDM-K118 Vajas mini almas taska (150x40 g) karton 6 150 40
VDM-K119 Vajas mini cseresznyés taska (150x40 g) karton 6 150 40
VDM-KB39 Séargabarackos croissant (60x100 g) karton 6 60 100
VDM-RB67 Vajas mini croissant (100x25 g) elékelesztve karton 2,5 100 25
VDM-RB68 Vajas mini csokis péksiiti (100x30 g) elékelesztve karton 3 100 30
VDM-B20 Mini bagett (116x55 g] 14 cm karton 6,38 116 55
VDM-43653-B752 Fattylkenyér (12x450 g karton 5,4 12 450
VDM Mini csédszarzsemle (el&sutott) karton 3 100 30
VDM Mini Graham-zsemle (el8sutott) karton 2,4 80 30
VDM 5 fajta mini zsemle (fehér, lisztes, barna, korpés, magvas) karton 3,9 130 30
VDM Mini ciabatta (el8siitott) karton 6,4 80 80
VDM Rusztikolt, kovaszolt bagett karton 6,88 16 430
VDM Sokmagvas haromszog karton 3,15 30 105
VDM Sokmagvas barna rombuszzsemle karton 3,2 40 80
VDM Napraforgémagvas rombuszzsemle karton 3,2 40 80
La Lorr. 5001009 Buza formakenyér, szeletelt (10x800 g) karton 8 10 800
La Lorr. 5001434 Gluténmentes sokmagvas zsemle (80x70 g) karton 80 70

La Lorr. 5001145 Magvas bagett (20x280 g) karton 5,6 70 280
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VDM-B19
Fehér félbagett (27 cm)

(52x130 g)
6,76 kg/karton

Frei | Londoni
anizsos kenyér

(10x400 g)
4 kg/karton

VDM-25027-X47 °
Kenyérmix: kovészos,
sokmagvas, dids

(9x450 g)
4,1 kg/karton

VDM-B18
Fehér bagett

(31x220 g, 57 cm)
6,82 kg/karton

Frei | Provence-i
parasztkenyér

(15x400 g)
6 kg/karton

Frei | Avignoni
paradicsomos kenyér

(12x350 g)
4,2 kg/karton



Mini francia prémium sajtok

St. Moret Chavroux
24x20 g 24x20 g —

Bresse Blue
24x30 g

Coeur de Lion
21x50g 20x25 g

Sajtok, vajak

Termékmegnevezés db/karton g/db
Basiron sajtok (tormas, wasabis, zéld pestés, dids, piros pestés) 1000
Ammerland trappista sajt 3000
Ammerland edami sajt 3000
Ammerland Maasdamer (ementali tipusu) 3000
Grana Padano 1000
Karavan tombsajt 1000
Vizes mozzarellagolyé (nagy vagy kicsi) 24 100
Natur joghurt 5000

11
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Pacific sargabarackdzsem
45% gyimdlestartalom M teeel,

3250 g

Méz, lekvarok,
befottek, konzervek

Varhato

Termékmegnevezés i . db/karton g/db, ml/db

iszerelés
Almabefétt tveg 2 4250 mi NS
Mangodbefétt (szeletelt) db 24 425¢
Ananész (darabolt, konzerv) db 24 565 g
Ananasz (darabolt, konzerv) db 6 3060 g
Anandsz (szeletelt, konzerv) db b 3060 g
Oszibarack [felezett, konzerv) db 24 820 g
Oszibarack (felezett, konzerv) db 6 2550 g
Oszibarack (felezett, konzerv) db 3 4250 g
Mandarinkonzerv db 6 2650 g
Diabetikus korte-, almabefétt
Kortebefétt tveg 8 720 ml
Almabefétt tveg 8 720 ml
Jam Pacific (sérgabarack, eper, erdei szeder, méalna, szilva, fekete &fonya) 45% db 3950
gyudmolcstartalom g
foar:w Pacific mini (sadrgabarack, erdei szeder, malna, szamadca) 45% gyimdlcstarta- db 50 25 g
Mini mogyordokrém db 50 25¢
Akacméz 900 g
Méz (mini) 20 g
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Pacific afonyadzsem
45% gylimolcstartalom

3250 g

8 db/karton

|
900 g

esevec®
o
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Pacific eperdzsem
Y 45% gyiimolcstartalom
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Sous Vide
Csicseriborsé (3100 ml)

Termeszefes iz.

Voros bab
(Konzerv)

N , :
Bonduelle ~ nenziv szin.

FOOD SERVICE

Ropogos allag.

Sous Vide
Répacsik (3100 ml)

: GNAGY,,
Sous Vide ] \g,@\o s
Céklacsik (3100 ml) A minimalis felontolének - g, s minsses
kdszonhetben a zoldségek ‘: Hatégkon,ysd% 5
GOZBEN PAROLODNAK, AR
igy megdrzik ertékeiket. e°2zgs‘,(«,‘>v
swoe  AZ INNOvativ fechnologia elonyel
PROCESS
~——
SouUS

A Sous Vide technologiaval készilt termékek
VIDE mindsége vetekszik a friss zoldségekével.

A BONDUELLE SOUS VIDE termeékeket a vendeglatoipar szakemberei szamara fejlesztettuk ki.

Bonduelle Central Europe Kft. = 1113 Budapest, Nagysz0l6s u. 11-15. = Tel.: 1/577-1620
www.bonduelle-foodservice.hu



Miizlik

o 1’

Cornflakes

10 db/karton
1000 g/db

-
=

Mézes maci Cornexi

6 db/karton
500 g/db

e

Csokigolyo Cornexi

6 db/karton
500 g/db

15



Egyeb Kiegészito
reggeli te rmékeink Termékmegnevezés db/karton g/db Varhaté

kiszerelés
Mini vaj (600x8 g] NB LURPAK 600 8 karton
Mini vaj (200x10 g} NB raklap: 52.800 200 10 karton
Sajtmester vaj (82%-0s, témbos) 5000
Nadudvari vajkrém (natur) 1000
Kométa izes sonka 5 5 kg
Berner prémium virsli 70-80 3 kg
Grillkolbasz (bajor, magyaros) 1000 1 kg
=N Prémium szeletelt bacon 1000
P -_ i B Prosciutto crudo (felezett) 2,5-5 kg
X Serrano sonka (szeletelt) 500 g
Humusz
Y Grillezett florin paprika 2600
o A Paradicsomos fehérbab (Heinz) 2620
: Tonhaltorzsdarabok olajban 1705
Sous Vide Borlotti tarkabab 3100 mt

Z6ld egész magozott olivabogyd

Fekete egész magozott olivabogyd

Tea (Lipton Earl Grey) 25x2g/doboz
Gylimolcstea

Kuktatojas (M-es) 180

Sous Vide Sous Vide
Vorosbab (3100 ml) Borlotti tarkabab
(3100 mU)
|I,‘f'_f$"

o ﬁaéw%_

FoOD SERVICE S 3

[ @ Fazole Borlotti ril
| @ Fazul'a Borlottl
'] @ Borlotti tarkabab
B Borlotti pisani fitol _

ESOUS B84




Kedvenc izek

debreceni csirkemellsonka
(kb. 3 kg/db)

egész vagy

szeletelt csomagolasban

Pannénia tombsajt
(kb. 1,2 kg)

VDM Bake up
Vajas mini croissant

Vajas mini
almas taska




LURE : l
. i i I Kedvenc Izek | H
' ' ! Maijas |

AJAT MARKAS = ... a

~ TOLTELEKARU |

Kedvenc Izek
Bécsi virsli

Szojat tartalmaz Tejet tartalmaz Kedvenc izek

Fiistolt csirkemellsonka
(kb. 2000 g vcs.; e 700 g vcs.)

Szojafehérjét tartalmaz 2

(kb. 1500 g)

Kedvenc izek
Hagyomanyos parasztkolbasz

(250 g)

Kedvenc izek
Szendvicssonka|

|
(e 1000 g)

Kék:/enc izek
Hamozott koktélvirsli

(kb. 500 g vg)

e Zeller @ Glutén Mu

star

Szbjafehérjét tartalmaz
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I Kedvencl i
: | B'rsos SZ: lami | 1 |
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i
Kedvenc lzek| ' I |
\ Méteres csnpéfs paprikas vastagkolbasz ' (

' (kb. 1200 g)

. 1000 g vcs.) : |

Kedvenc Izek || .
il ]| Kedvenc Izek

Debreceni csirkemellsonka | J g
‘ Téli szalami

Széjafehérjét tartalmaz il (kb. 800 g)

R

I 1

Kedvenc Izek
|Fiirdoi fiistolt sonka
| |

| Szojat tartalmaz Tejet tartalmaz

(kb. 2000 g vcs.)

Kedvenc izek
Alomsonka .
egész vagy szeletelt csomagolasban

(kb. 2000 g) f ’ | |
Széjaffhérjét tartalmaz

- iy

! b 2




VD muffin
almas-karamelles 6

s

VDM Afonyas muffin

VDM-42464-A232
Minimuffin-mix (150x15 g)
kakaos és vanilias muffi
csokidarabokkal

VDM Dupla csokis muffin

20
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Halak és tengeri csemegek

Termékmegnevezés:

Friss afrikai harcsafilé

Norvég lazacfilé (b6r nélkil, ves.)
Tilapiafilé (tarkastgér)

Fistolt pisztrangfilé

Natdr tengeri halfilé (porcid)
Szeletelt fistolt lazacfilé

Szent Jakab kagyld (10/20, méajrész nélkili)
Vajhalfilé

Fogasfilé (béras)

Nilusistigér-filé

Capelin fekete apré szem( kaviar
Homéarpaszta

Makréla (egész)

Branzind fejjel, farokkal

Pisztrang

Norvég fiistélt lazacnyesedék (extra)
Keta lazacfilé (porcid, bér nélkil)

TNY: tisztitott, nyers H-EP: vagott héju H-EG: héjas egész

1,4-2,2 kg
5kg

5 kg

5 kg

7.5 kg

0,9 kg

1-2 kg
5vagy 10 kg
6 kg

1db

1000 - 2000

100-200
125
100
150

300-500, 800+
300-500

100

450

200-500
300-400
200-250,
250-300, 300+ =
200
160-180

L.

o f0gasfilé

Tipp

Kellemes, fehér hasu,

Véros . Friss norvég Fekete tigrisra ; i SRl & s tiszta iz( hal.
tonhalfilé lazacfilé (béros, TNY, H-EP, H- ' " e o) Bdrds oldalat ropogdsra
(sushi minéséqi) szalkamentes) (valtozé méretekben sutve fokhagymas parajjal

eléételnek, féételnek
4-6 kg 1-1,5 kg/db egyarant kivalo.
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Lazackaviar
(Keta, nagy szem(i)

100 g/db

Fekete apré szem(
kaviar (Capelin)

100 g

Norvég fustolt
lazacnyesedék
(extra, 1,2 kg)

200 g/db



Voros tonhal
citrusos martassal,
vajas burgonyaval

Hozzavalok / 2 adag

20 dkg tonhal (voros)
4 db mentalevél

1 db narancs leve

1 ek. kapribogyo

1 db lime leve

1 db citrom leve

0.25 tk. csili

rézsabors izlés szerint
(vagy négyszin(i bors, frissen 6rolt)
s6 izlés szerint

40 dkg apréburgonya
5 dkg vaj

3 ek. olivaolaj

A mentaleveleket, kapribogyot apréra vagjuk,
majd egy csavarintasnyi citromlével, zoldcit-
rommal, naranccsal, frissen 6rolt rozsaborssal,
kevéske csilivel, séval izesitjik, és annyi oliva-
olajat adunk hozza, hogy sirl krémet kapjunk.
Ezt hit6be tesszik.

Ezutan elkészitjik a burgonyat:

A héjukat kissé megkapargatva tisztitjuk, majd
enyhén sés vizben puhéara fézzik, leszlrjuk,
félbevagjuk, majd serpenyében olvasztott va-
jon atforgatjuk, kissé megpiritjuk. Ha sés vajat
hasznalunk, nem nagyon kell sézni, egyébként
izlés szerint s6zzuk.

A halszeleteket kevés olajon forrd serpeny6ben
nagy langon, oldalanként pontosan 1-1 percig
sUtjuk. Ennyi id6 béven elég neki, a belseje szép
rézsaszin és szaftos marad. A krémiinkbdl a hal
szaftjdval martast készitiink.

Talalaskor a citrusok héjabdl reszeliink ra.

25






250 g lazacszelet

100 g vaj

2 db tigrisrakfarok

1 zéldcitrom

frissen 6rolt fekete bors
o)

olivaolaj

A puha, szobahémérséklet(l vajat kavarjuk el a zoldcitrom lereszelt

héjaval és levével. Tegylk egy alufélia szélére, majd szaloncukorhoz
hasonldan tekerjiik ssze a vajat. Tegyik néhany drara hitdbe, hogy jol
megdermedjen. A lazacsteaket mossuk le hideg vizzel, majd papirtdrlével
toroljlik szarazra. Sézzuk és borsozzuk meg, majd hintsiik be vékonyan
liszttel a lazacot. Hagyjuk kb. 5 percig allni, majd verjik le rola a felesleges
lisztet, és forro serpeny6ben 1-2 evékanal olivaolajon siissiik szép pirosra
mindkét oldalat. Miutan megsiilt, vegyik le a serpenyét a tlizrél, tegytink ra
egy fedét, s hagyjuk 2-3 percig allni, hogy szépen atmelegedjen a lazac.

Talalaskor tegylk a lazacsteaket kevés salatara,
helyezzlink ra 1-2 szelet zéldcitromos vajat és egy tigrisrakfarkat.

27



Olasz tésztakiilonlegességeink

C15 Panzerotti
(vargédnya gombaéval téltve)

B10 Ricciole ricotta e spinaci
(spendtos ricottaval téltve)

K108 Ravioli Buffala/Spinachi
(bivalymozzarellaval téltve)

28

Taglioline verdi (zold]

Surgital termékek

A03 Tortellini mignon (hissal téltve)

A4 Tortelli - rustici al capriolo (rusztikus éztortelli)
B10 Ricciole ricotta e spinaci (spenétos ricottaval toltve)
C14 Panzerotti ricotta e spinaci [spendtos ricottas panzerotti)
C15 Panzerotti (vargédnya gombaval toltve)

C18 Girasoli formaggio e noci (sajtos didval toltve)

C19 Fiocchi (sajttal, kortével toltve)

C20 Fiochetti (gorgonzola sajttal toltve)

C25 Lunette al tartufo (Lunette szarvasgombéval téltve)
D01 Garganelli romagnoli

D16 Riminesi

EQ1 Taglioline gialle (3 mm)

E02 Taglioline verdi (z&ld)

EQ04 Tagliatelle (8 mm)

E06 Spaghetti alla Chitarra (spagetti)

E10 Pappardelle

E13 Taglierini (5 mm)

FO1 Gnocchi Potatoi

FO3 Gnocchi di patata (spendttal toltve)

F09 Oriasgnocchi

F50 Gnocchi (paradicsommal, mozzarellaval téltve)

F51 Gnocchi (gorgonzolaval toltve)

F52 Gnocchi (gombaval téltve)

G071 Lasagnelapok [sarga)

G02 Lasagnelapok (zold)

K108 Ravioli Buffala/Spinachi (bivalymozzarellaval téltve)
K109 Triangoli al pesce spada (kardhallal toltve)

G01 Lasagnelapok (sarga)

Véarhato

kiszerelés

1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x3 kg
1x1,5 kg
1x1,5 kg
1x1,5 kg
1x1,5 kg
1x1,5 kg
1x1,5 kg
10x1 kg
10x1 kg
6x1 kg
6x1 kg
6x1 kg
6x1 kg
5x2 kg
5x2 kg
1x2 kg
1x1,8 kg

Cuori di formaggio
(5 sajttal]



FO1 Gnocchi Potatoi

A03 Tortellini mignon
(hassal toltve)

C20 Fiochetti
(gorgonzola sajttal téltve)

29
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Friss libamaj

|. oszt., Holla vcs.

Friss suly: 0,795*

Sitve suly: 0,595*

Siilési veszteség: 25,16%
Szav. id6: 10-14 nap
Készleten

Ajanlott: grillezni, konfitalni
* A sulyok tajékoztato jellegliek

Fagyasztott
hizott kacsamaj

|. oszt., Holla vcs.

Friss suly: 0,660*
Sitve suly: 0,330*
Silési veszteség: 50%
Szav. id6: 12 hénap
Készleten

Ajanlott: konfitalni, grillezni
* A sUlyok tajékoztatod jelleglek



Szarnyaskinalatunk

Termékmegnevezés:

Hizott kacsacomb, szortézott, vf. (330-360 g/db, 10 kg)

Hizott kacsamaj, 700+ (700-800 g/db, 10 kg)

Hizott kacsamellfilé HO (300 g+, 1 db/cs., 10 kg)

Hizott libamaj, I. o., vf. HO (7-900 g+/db, 10 kg)
Gyongytyukmell supreme (6,4 kg, 180-220 g/db, 0,4-0,5 kg/cs.)
Facanmellfilé (600-700 g/cs.; 3 db/cs.)

Friss pulykamellfilé, vf. (2x7,5 kg)

Friss pulykafels6comb-filé, vf. (2x7,5 kg)

Tyuk, kis testd, BO (1,1-1,3 kg/db, 12 kg)

Tylk, nagy test(, BO (kb. 2,5 kg/cs., 13 kg)

Varhato
kiszerelés

12 kg
10 kg
10 kg
10 kg

5kg
6x1 kg
7,5 kg
7.5 kg
12 kg
13 kg

330-360
700+
300
700-900

1000-1300
2000-2500

Hizott kakascomb
(szortazott, vf)

(330-360 g/db,
10 kg)

31
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Kesept

Bébicsirkemell grillezett
kukoricaval, langyos zellerhabbal,
sillt Cherry paradicsommal

és paprikas martassal

Hozzavalok / 4 adag

2 db bébicsirke A csirkemelleket szarnycsonttal egyditt
levalasztjuk, sdval, borssal bedorzsoljik,
10%-o0s sdoldatban 30 percig pihentetjik,
lecsepegtetjik, és levakuumozzuk.

2 db cséves kukorica
40 g tejfol
4 db Cherry paradicsom

so A kukoricat enyhén sds vizben megfézziik,
bors a zellert megtisztitjuk, egyenlé darabokra
felszeljuk, tejszinben és fehérborban puhéra

fd ik
S fézzik, vagy thermomixerben készitjik.

400 g zeller

90 g vaj Elkészitjik a paprikds martast.

150 g f6z6tejszin

100 g véroshagyma A csirkemellet Sous Vide technoldgiaval 35

percig 65 °C-on elkészitjuk, majd kivesszik

20.G-19Kn00 70 a tasakbol, és kérget sitiink ra.

70 g paradicsom

100 g tv-paprika A kukoricat grillen megsditjik.
50 g fustolt szalonna
diszités (mikrosalatak) A zellert leturmixoljuk, vajat adunk hozz3, s ha

szilkséges, utanizesitjik. Mindezt habszifonba

1 livaolaj
0 golven g toltjuk, és talalasig melegen tartjuk.

Talalas

A paprikds martast a tanyér kozepére helyezziik, a kukoricat izlésesen mellé rakjuk,
majd a csirkemellet és a zellerhabot silt Cherry paradicsommal diszitjiik.






50 g szemes bors

4 db 175 g-os Rib eye steak
8 burgonya

kevés zsazsa

2 dionyi vaj

1-2 ek. étolaj

2 dl konyak

2-3 ek. tejszin

so

Tordeljiik 6ssze a borsot, majd hempergessiik meg benne a hust.
Ezutan az olaj és a vaj keverékében mindkét oldalat piritsuk meg.
A megpucolt burgonyat paroljuk meg sos vizben.

A hus szaftjahoz adjuk hozza a konyakot, keverjiik meg jol, gyujtsuk meg
és izesitsiik soval. Locsoljuk ra a tejszint, f6zzlik fel, és néhany percig

rotyogtassuk. Kanalazzuk a tanyérra, és helyezziik ra a hust.

Rakjuk mellé a burgonyat és a zsazsat.



Steakvacsora

Termékmegnevezés Varhato kiszerelés
Baranygerinc (French Racks, Gj-zélandi) 10 kg
Baranycsilok (Uj-zélandi, hatso) 13 kg
Baranycsulok (Uj-zélandi, elsd) 13 kg
Baranycomb (0j-zélandi) 10 kg
Borjicomb [(holland, belga) 20 kg
Borjuhatszin (holland, belga) 20 kg
Borjubélszin (holland, belgal 20 kg
Borjlunyak 3 kg
Borjumaj 20 kg
Borjulab (kiszerelt vagy 6mlesztett) 20 kg
Marhalapocka (lengyel, nem eg., kb. 25) 20 kg
Marhabélszin 1,8+ (holland, belga) 20 kg
Marhabélszin 2,2 kg felett (Uj-zélandi) 20 kg
Marhabélszin 1,8-2,2 (brazil) 20 kg
Marhabélszin 1,8-2,2 (spanyol] 20 kg
Rib eye 2 kg
Marha Carpaccio 0,72 kg
T-bone 5kg
Marhapofahus 2x5 kg
Marhanyak 3-4 kg
Marhafarok 10 kg

Friss marhabélszin, 1,8+, Angus (argentin vagy uruguayi
Friss marhahatszin, Angus (argentin)

Friss marhabélszin (brazil

Friss marharostélyos (brazil]

Friss marhabélszin (Uj-zélandi)

Friss marha vastaglapocka, Angus (USA)

Friss marhafelsal, Angus (USA]

Friss marhafartd (Fat-on Tri-tip, brazil] - daraltnak is j6
Friss marhaszegy (Uruguay vagy USA]

o
i



Vadak

Termékmegnevezés s Varhat6 kiszerelés

Hazinydl-comb

Szarvascomb
Vaddisznégerinc (csont nélkil)
Vaddisznélapocka
Vaddiszndcomb
Szarvasgerinc

Szarvasbélszin

Ozgerinc (French crack)
Ozcomb

Ozlapocka (csont nélkiil)




Sertéskedveloknek

Termékmegnevezés Véarhato kiszerelés

Sertéskaraj csont nélkil (2,5 kg felett) 20 kg
Sertés szlizpecsenye 5vagy 10 kg
Sertéstarja csont nélkdl 15 kg
Sertésveld 3x2 kg
Sertésmaj 10 kg
Sertéscomb csont nélkdl 20 kg

15-2 kg
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Termékmegnevezés Varhaté

kiszerelés
Gratin (haziasan) 6x1,5 kg
Gratin (paradicsomos-mozzarellas) 6x1,5 kg
Gratin (rost, sajtos) 6x1,5 kg
Gratin (brokkolival) 6x1,5 kg
Gratin [ementali sajttal) 6x1,5 kg
Edesburgonya 5x2,27 kg
Fokhagymas, zoldfliszeres gerezd 4x2,5 kg
Friss Aviko burgonyak:
Friss hdmozott egész burgonya 20/30 6x2 kg
Friss marinalt bébiburgonyék (citromos-borsos, medvehagymas, édes csilis, 6x2 k
piritott shallot hagyméaval ¥4 K9
Philadelphia sajtgolyo 3x1 kg
Rosti bites 4x2,5 kg
Mozzarella fingers 3x1 kg
Chili Cheddar Cheese nuggets 5x1 kg

Friss \V /

marinalt
bébiburgonyak
[6x2 kg) Gratin haziasan (6x1,5 kg) Edesburgonya (5x2,27 kg)

)
\

- “ \\\
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Termékmegnevezés

Fry and Dip

Express 3/8 hasab (9x9 mm)]
Dollar chips

Maxi chips

Crispy Fries 6/6

Crispy Fries 6/6 (5x2,5 kg)

Varhaté
kiszerelés

5x2,5 kg
5x2,5 kg
4x2,5 kg

5%2 kg
5x2,5 kg
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Kecept

Konfitalt kacsacomb,
lilakaposzta-piire,
kadarkaban marinalt fiige,
bébizoldsegek, narancsos
sargarepakrém

A kacsacombokat megtisztitjuk, séval, borssal, vagott
rozmaringgal flszerezziik. Egy edényben kacsazsirt 75 °C-ra
hevitiink, belehelyezzlik a combokat, és készre konfitaljuk.
Talalas el6tt szalamanderben ropogdsra siitjik a bérét.

A lila kédposztat apré darabokra szeljik, a véroshagymat
fél fore vagjuk. Akdcmézet karamellizalunk, hozzaadjuk
a kdposztat,1 dl balzsamecettel feldntjik, séval, borssal,
babérlevéllel izesitjik. Sajat levében készre paroljuk,

leturmixoljuk és vajjal krémesitjk.

A bébizoldségeket blansirozzuk, majd Ghee-ben atforgatjuk,
fényezziik.

A sargarépat narancslében megfézziik, dtpasszirozzuk,
kevés tejszinnel kihabositjuk.

A kadarkat kevés cukorral, fahéjjal, szegfliszeggel,
narancshéjjal, vanilidval felfézzlk, beletessziik a fiigét,
majd hitében lehtjik.

Talalas

Egy kevés balzsamkrémet egy ecset segitségével felviszlink
a tanyér kozepére. Rahelyezziik a lilakdposzta-plrét, a
formazott kacsacombot beleallitjuk, izlésesen kérberakjuk
a bébizoldségekkel és a negyedelt marinalt fligével.

S -
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Olajok, magvak

Termékmegnevezés . Vérhajté
kiszerelés
Kuszkusz 500¢g
Lenmag 1 kg
Zabkorpa 500¢g
Hajdina 1 kg
Bulgur 500 g
Kéles 1 kg
Rozspehely 500 g N
Buzakorpa 250 g felesiLial
Napraforgémag (natdr, hantolt) 500 g
Tokmag (héj nélkal) 500 g
Szezdmmag 500¢
Liszt (gluténmentes) 1 kg
Didolaj 0.21
Kékuszkrém 1L
Mogyordolaj 051
Repceolaj 1L
Sz6lémagolaj 11
Tokmagolaj 1L

\;
Lenmag (1 kg)

Kuszkusz (500 g)




cukor, sO

Termékmegnevezés

Himaldja kristalyso
Nyirfacukor
Xilit

Tej

Termékmegnevezés

Kokusztej

Meggle laktézmentes f6z6tejszin 10%
Meggle laktézmentes UHT tej 1,5%
Alpro szdjaital

e

-
-

i

8x200 ml
—h %l
12x1°t
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Eisberg salatak

Termékmegnevezés Varhaté kiszerelés
Eisberg Mix (jégsalata, radicchio salata, sargarépacsik, szeletelt fejes kaposzta) 4 db/karton
Bolero Mix (endivia salata, frisée salata, céklacsik) 4 db/karton
Wellness Mix (endivia salata, jégsalata, radicchio salata, sargarépatallér, kukorica) 6 db/karton
Brasiliana Mix (endivia salata, radicchio salata, szeletelt fejes kaposzta) 6 db/karton
Freshbalance Mix (romana, endivia, jégsalata, frisée, lollo rosso, sargarépa, bébispendt) 6 db/karton
De Luxe Mix (endivia salata, jégsalata, radicchio salata) 4 db/karton
Ruccola 4 db/karton
Madarsalata 4 db/karton
Bébispendt 4 db/karton

g/db

1000
800
200
200
180
700
250

80
80




RENDEZVENYEK,
o IKAVESZUNET .




Vaniliahabos

2 db egész tojas
2 db tojas sargaja
1 vaniliarud

4 lap zselatin
250 g Debic 35%-0s habtejszin
100 g kristalycukor

A tojasokat g6z felett habosra keverjiik, a zselatinlapot
jeges vizbe aztatjuk, a tejszin felét felf6zzik a cukorral
és a vaniliardddal, majd hozzaadjuk a zselatinlapokat,
kih(tjik, a tojaskeveréket hozzaadjuk. A végén a habba
vert tejszinnel lazitjuk, tésztakosarkakba toltjik, és
gyimdlcsokkel, mentaval diszitjik.

Libamajparféval
toltott
tésztakoséarka

Vaniliahabbal

toltott tésztakosarka,

friss gylimolcsokkel

Bélszintatarral
toltott tésztakosarka,
furjtojassal,

dijoni szésszal

Lazacrilette-tel
toltott tésztakosarka
lazackaviarral

és kapros aiolival



Fingerfood-ajanlatunk

Termékmegnevezés db/karton
45 mm Tartlet-kosar (sés) 350
60 mm mini tolcsér 297
Természet tésztakosar-kollekcid (4-féle) 256
Képzelet tésztakosar-kollekcid (4-féle) 256
Mini serpenyé tésztakosar (59x15 mm) 256
Kanal tésztakosar (35x70x10 mm) 240

Mini Kanal e Mini fésiikagylé ° Mini serpeny Négyszdglet( Q Mini télcsér
csipkés tacos tésztakosar tésztakosar tésztakosar csipkés tanyértészta
(Képzelet kollekcio) (Képzelet kollekcid) (Képzelet kollekcio)

35x70x10 mm 52x15 mm 59x15 mm 60 mm
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Adagos konferenciadesszertjeink

Termékmegnevezés g/db db/karton kg/karton
Aperitifs petit four - kacsamajas praliné (12 gx70 db) 12 70 8,4
K28 Tejszines-vanilids svajci sitemény 90 130 12
K25 Cseresznyés-krémes bankettsiitemény 95 110 10,45
K43 Vaniliakrémes zsalu/létra 100 60 6
K86 Mandulakrémes frangipanisiitemény 90 130 12
RB2 Almas-vaniliakrémes szelet 110 45 5
KB54 Cseresznyés-mandulas duett 105 70 7,35
F22 Almés hajtott vajastésztabdl (turnover) 120 100 12
K42 Csokis-vanilids tekercs/roll 83 140 12
K86 Mandulakrémes roll 90 130 12
K22 Trépusi gyimdlcsos racsos 95 125 12
K2 Almas-vanilias szelet 95 110 10,45
KB80 Vanilias nyolcas/ckdrszem 100 40 4
VDM Mini operaszelet 23 3x36 2,484
VDM Rocky Road szelet (30 szelet) 6,9
VDM Epres szelet (21 szelet) 2300 3

VDM Csokis-mandulds szelet (21 szelet) 2300 J

VDM Brownie 68 70

VDM Csokis-kokuszos szelet (21 szelet) 2800 3

VDM Mini s6s mix (daralt husos, sajtos-sonkas, currys, lazacos) 140 3.2 23
VDM Mini muffin (vegyes) 15 150

VDM . B - Tlpp

VDM Mini
operaszelet Rocky Road P iy > Egy szelet akar tovébbi
szelet . ‘ LB A 1 : . szeletekre vaghaté.
3x36 db/karton Csokiimadok
2,484 kg/karton (30 szelet) e elényben!!!

23 g
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Termék megnevezése

Csokoladék

Reno dark 58% (36-38)
Reno dark 72% (40-42)
Reno milk 34% (37-39)
Reno lactee caramel

Reno white 38-40

Barrette
Csokoladédekoraciok
Crunchy beads dark/milk/white
Kakaopor

Cacao 22/24

Bevono dekoraciok
Scaglietta dark/milk/white
Codetta dark/milk/white
Olajalapu krémek
Nocciolata extreme
Nocciolata industry
Chocosmart dark chocolate
Vizalapu krémek

Mirror dark chocolate
Mirror caramel

Mirror strawberry

Mirror wild berries
Cremirca vanilla thermo
Cremirca wild berries/yoghurt
Specialis krémek

Toffee d'or caramel

Pralin delicrisp noir

Tulajdonséagok, felhasznalhatdsag

venezuelai supreme étcsokoladé korong 58% kakadtartalommal
szumatrai extrém étcsokoladé korong 72% kakaotartalommal
Java superior, extra jo tejcsokoladé korong 34% kakadtartalommal
karamell/tejcsokoladé korong min. 32% kakadtartalommal
sulawesi imperial extra j6 fehércsokoladé korong

sltésalld étcsokoladé rudak

ropogos rizsbdl készilt, ét-/tej-/fehércsokoladéval bevont gyéngydk
kakaopor (22/24 tipus) intenziv szin( és iz(i

fényes, apré szem( ét-/tej-/fehérbevond pelyhek dekoralasra
ét-/tej-/fehérbevond csikok dekoralasra

mogyorods csokoladé izl kenheté krém magas csokoladé- és mogyorétartalommal izesitésre, toltésre
mogyoros csokoladé izl kenhet6 krém toltésre
étcsokoladé (25%) pasztabevonasra és -toltésre

étcsokoladé (40%) tikdrmaz - hideg és meleg felhasznéalasra

karamell (97%) tikérmaz - hideg és meleg felhasznalasra

eper tikormaz - hideg és meleg felhasznalasra

erdei gyimélcs tikdrmaz - hideg és meleg felhasznalasra

vizalapl krém tej és vanilia izesitéssel, slités el6tti és utani toltésre
vizalapu erdei gyimolcsds-joghurtos krém sités el6tti és utani toltésre

karamellkrém siitemények toltéséhez, praliné készitéséhez és jégkrémhez
ropogds csokoladé toltelékkrém cukraszati készitményekhez és fagylaltokhoz

Kiszerelés

5kg
5 kg
5kg
5 kg
5kg
1,6 kg

2 kg
1 kg

1 kg
1 kg

5 kg
13 kg
5kg

6 kg
6 kg
3 kg
3 kg
6 kg
6 kg

5kg
6 kg
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Termék megnevezése

Mandulatermékek

Marziclass 33%

Mandel royal

Cukormasszatermékek

Pasta dama pwr

Rainbow paste black/yellow/blue/green/red
Puding krémporok

Top cream

Cremix

Gyiimolcsdzsemek
Strawberry/Raspberry/Blueberry filling
Fruttidor apple/pear/peach/tropical
Zselék

Royal jelly

Blitz

Blitz ice glitter gold/silver
Siiteménymixek

Irca brownies choc

Panna cotta mix

Top meringue

Top frolla

Delimacaron

Fondok

Lilly neutral/chocolate/mango/joghurt/pear
Nem olvado dekoraciok

Happycao NT

Biancaneve plus

Tulajdonsagok, felhasznalhatdsag

extra mindségl mandulamassza 33% mandulatartalommal
sltheté mandulamassza 35% mandulaval

fehér cukorpaszta bevonasra
cukormassza bevonasra, dekoraldsra, forméazasra (fekete/sarga/kék/zold/piros)

hidegen készithetd puding
pudingpor meleg felhasznalasra (nem tartalmaz hidrogénezett névényi zsirt)

eper/malna/afonya lekvar 45% gylimélcstartalommal
alma/korte/8szibarack/tropusi téltelék 70-90% gyimdlestartalommal

semleges zselékoncentratum, higithaté 70-100%-ban
semleges iz{, szinl hidegzselé
semleges iz{, arany/eziist szin(, csillogé zselé (fagyaszthatd)

készitmény csokoladés brownie-hoz

porkeverék panna cotta készitéséhez

készitmény windhab és habcsdk készitéséhez
készitmény omlds siiteményhez

mandulaalapl készitmény macaron készitéséhez

natdr/csokolddé/mangd/joghurt/korte készitmény bajorkrémekhez, habokhoz

kakadpor szérashoz, nem olvadé
porcukor szérashoz, nem olvadd

Kiszerelés

5kg
5 kg

5 kg
1 kg

1 kg
10 kg

6 kg
5-3,3 kg

14 kg
6 kg
3 kg

5 kg
1 kg
1 kg
10 kg
1 kg

1 kg

1 kg
5kg
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Ken
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JOYGELATO
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Termék megnevezése

Fozotejszinek, fozokrémek
KEN CULINARIO UHT
KEN GOURMET Duo
KEN CULINARIA
Habalap, habtejszinek
KEN PRESTO

KEN LACTEA sugar
KEN LACTEA 35%

KEN NATA 35%

KEN NATA 38%
izesitett tejszin

KEN TRUFA
Tejszinhab spray

KEN SPRAY NATA

Joygelato toppingok

Joytopping chocolate/strawberry/

caramel/coffee

Tulajdonsagok, felhasznéalhatésag

cukormentes novényi f6zékrém
mix tejszin fézéshez és habhoz
allati eredet( f6z6tejszin

cukrozott névényi habalapanyag
cukrozott mix tejszin

cukormentes mix tejszin

allati eredet( habtejszin

allati eredetl habtejszin karragén nélkiil

csokoladés mix tejszin

allati eredetd tejszinhab spray

csokoladé/eper/karamel/kéavé ontet fagylaltok és desszertek diszitéséhez

Kiszerelés

1L
Tl
1L
1L
(i

2,3 kg

500 g






vandemoortele

Termékmegnevezés db/karton g/db szelet
Passiogylimolcsos torta 6 750
Kortés-karamelles torta 6 700
Csikos csokoladétorta 6 700
Csokitrio-torta 6 750
Feketerdé-torta 6 800
Day and Night csokoladétorta 4 1100 12
Hunky Chunky almés pite 4 1800 12
Irish cream torta 6 800
Mandulas piskéta malnas toltelékkel 6 700
Cseresznyés racsos torta 6 1000 12
Irish Csikos Day and Night Hunky Chunky
cream torta csokoladétorta csokoladétorta almas pite
6 db/karton 6 db/karton 4 db/karton; 12 szelet 4 db/karton; 12 szelet

800 g 700 g
1100 1800 g
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Kézmuves tortak

Termékmegnevezés

Paleo kékuszviragtorta
Paleo brownie torta
Almatorta

Erdei gyiimolcsos sajttorta
Duplacsoki-torta
Répatorta

Narancsos triffeltorta
Sacher-torta

Afonyas, fehér csokis
Bodza Nigra

Paleo
kokuszviragtorta
12 szelet

880 g

g/db

880
640
1150
1150
900
1000
1350
1100
1200
900

Paleo
brownie torta
12 szelet

640 g

szelet

12
12
12
12
12
14
14
14
14
12




Almatorta
12 szelet

1150 g

Duplacsoki-torta
12 szelet

900 g

Répatorta
14 szelet

1000 g

Afonyas,
fehér csokis torta
14 szelet

1200 g

Narancsos
triffeltorta
14 szelet

1350 g

Erdei gyimadlcsos
sajttorta
12 szelet

1150 g

Sacher-torta
14 szelet

1100 g

Bodza Nigra
12 szelet

900 g
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Ragonese

Szilvanilla torta
a 1400 g/db; 14 szelet

Crostata limone torta
1400 g/db; 12 szelet

Crostata di mela torta
1400 g/db; 12 szelet

Termékmegnevezés g/db szelet
Epres sajttorta 1200 12
Q Szilvanilla torta 1400 14
e Crostata limone torta 1400 12
Crostata di mela torta 1400 12
c Cherry brownie torta 1400 16
Torta Pepito 1300 14
Torta Mazzini 1200 12
Frutti di Bosco 1400 12
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. . Varhaté
Termékmegnevezés Ki 1
: iszerelés
: KMS Sertéskaraj csont nélkiil 3-4 kg
A - KMS Sertés szlizpecsenye 5vagy 10 kg
KMS Sertéstarja csont nélkiil 2-3 kg
; ':f:;"ﬂlllllll|||||IIII1U-5.""£§ 1 KMS Sertéscomb csont nélkdl 6-8 kg
: \@.?:;Egr:‘-’/ i KMS Sertéslapocka csont nélkiil 3-4 kg
Mangalicakaraj 1-2 kg
Mangalicasz(z 1-2 kg
Mangalicatarja 1-2 kg
Mangalicacomb 1-2 kg
Szirkemarha hatszin
Szirkemarha bélszin
Muflongerinc csont nélkdl 1-1,5 kg
Mufloncomb csont nélkiil 1-2 kg
Mufloncomb csontos 2,5 kg
Tanyasi csirkemellfilé 500-800 g
Tanyasi csirke egész 1,5 kg
Tanyasi szine-java 1 kg
Tanyasi béségtal 1-1,5kg
Tanyasi csirkecomb 2 db/cs
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Flank steak



RAW

nyers hus
(pl. steak tartare,
carpaccio)

SEARED
STEAK

csupan a hus felsé polusait zarjuk be
néhany masodperces siitéssel,
alatta a hus nyers és hideg marad.

Anglidban ezt ,still mooing”,
Amerikaban ,bloody as hell” steakként
kinaljak a steakhouse-éttermekben.

RARE

felszine szirkésbarna,
belll voros, de atmelegedett
(52-55 °C)

MEDIUM
RARE

felllete barna,
belil vildgospiros
(55-60 °C)

MEDIUM

felllete barna, beldl a has forro,

a szine szép rézsaszin
(60-65 °C)

MEDIUM
WELL DONE

a hus kozepe kissé rozsaszin
(65-69 °C)

WELL DONE

feltlete sotétbarna (vagy csikos),
belil szlirkésbarna
(70-90 °C)

OVERCOOKED

felllete majdnem kormos,
belil ropogos
(90 °C felett)
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steak

66 RIB EYE STEAK



A STEAK!

Az a husfajta, amely nem igényel el6késziiletet.
A vastagsaga 3-5 centi vagy annal nagyobb.

Nem minden marhahusrész, illetve nem minden

marhafajta hlisa alkalmas steak készitéséhez. Magyarorszagon
leginkabb tejelé marhakat tenyésztenek, amelyek hisa nem
megfelelé mindségdl, habar kezd egyre elterjedni

a hdsmarhak iranti kereslet.

Steakkészitéshez alkalmas marhafajtak

Black Angus, Charolais, Hereford, magyar tarka.
A legdragabb a Wagyu és a Kobe.

Steakrészek
Felhasznalhato steakhusrészek: Rib eye, bélszin,

hatszin Rump steak, Diamond steak, Antrecote,
hatszin Frenc raks, Sirloin, Strip stb.

A tokéletes siités

A steaket, ha van ra lehet6séglink, 1 napra h(itébe helyezziik.

Masnap kivessziik, és megvarjuk, amig szobahémérsékletlire melegedett,
majd egy serpeny6t vagy grillt nagyon forréra felflitiink, és bele- vagy
rahelyezziik a steaket. Kovetkezik a s6zas, akkor, ha a husnedvek
gyongyozédnek a felsd felliletén. A hust egyszer forditjuk 90 fokkal, és addig
sitjiik, amig eléri az altalunk vagy a vendég altal megfeleldnek vélt allagot,
amit, ha kell, maghémeérdvel ellendrizhetlink.

A j6 steak kivil barna, belil rézsaszin.

A hust mindig pihentetjik, legalabb 5 per/c'i'/g, hogy a husnedvek Ujra atjarjak
a steaket.

A megfeleld izhatas érdekében olvasztott vajjal meglocsolhétj‘gk.

T-BONE

steak
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Baromfiudvar 2002 Kft.

H-4002 Debrecen,
Balmazujvarosi ut 10.
Telefon: +36 52/512-000
Fax: +36 52/512-048

www.baromfiudvar.hu

Jégszilank Kft.

H-6000 Kecskemét,
Matkaéi ut 18.

Telefon: +36 76/329-327
Fax: +36 76/505-056

www.jegszilank.hu

Szdke és Tarsai Kft.

5600 Békéscsaba,
Almaskerti ipari park 18.
Telefon: +36 66/444-262

Fax: +36 66/444-262

www.szokekft.eu

ASZTRO

MISKOLC KFT.

Gasztro Miskolc Kft.

3526 Miskolc,

Fonoda 4t 8.

Telefon: +36 46/344 100
Fax: +36 46/509 458

&
Kedvenc JM Kft.
H-3200 Gydngyds,
Kenyérgyar at 9.
Telefon: +36 37/507-020

Fax: +36 37/373-782

www.kedvencjm.hu

@0

HALKER
Halker Kft.
H-8630 Balatonboglar,
Klapka u. 14.
Telefon: +36 85/550-900
Fax: +36 85/550-901

www.halker.hu

V7
Micromeat Kft.
H-6725 Szeged,
Pulz u. 46.
Telefon: +36 62/493-930
Fax: +36 62/493-931

www.micromeat.hu

Halker
Mirelit
Depo

Halker Mirelit Depo Kft.
H-7630 Pécs,

Edison u. 112.

Telefon: +36 72/511-745
Fax: +36 72/213-466

www.halkermirelitdepo.hu

SioFriss Kft.

H-8600 Siofok,

Majus 1. u. HRSZ: 0306/30.

Telefon: +36 84/550-017
Fax: +36 84/550-018

www.siofriss.hu

-HELIT -
-_—

Helit Kereskedelmi Kft.
H-1117 Budapest,
Budafoki Gt 209/b
Telefon: +36 1/205-0707
Fax: +36 1/206-7116

www.helit.hu

Spilak Kereskedelmi Kft.

H-9944 Bajansenye,
Rakdczi u. 16.

Telefon: +36 94/444-143
Fax: +36 94/544-015

www.spilakker.hu
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Mirbesz
Kereskedelmi Kft.

2051 Biatorbagy,
Tormasrét u. 1. Hungary

Addszédm: 13013026-2-13

www.mirbest.hu
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